
HOTEL PRISMA – RESERVAS AL +376 802 930 

E N T R A N T E S  

FRÍOS 

Ensalada de temporada, texturas y vinagreta de la casa 

Ensalada de tomate de temporada  

con burrata, atún y vinagreta de tomillo 

Hummus cremoso  

con selección de crudités, pan de arroz y aceite de oliva virgen extra 

Salmorejo  

con espuma de lima, crujiente de jamón, polvo de trufa y huevo rallado 

Carpaccio de buey  

con virutas de queso y reducción de vinagre balsámico y romero 

Ensaladilla rusa de langostinos marinados con pan sardo 

Carpaccio de corvina  

con leche de tigre y sorbete de limón 

CALIENTES 

Sopa del día 

Pasta del día 

Croquetas caseras  

con alioli de ajo negro (4 unidades) 

Pollo crujiente  

con salsa agridulce 

Chipirones crujientes  

con mayonesa de pimiento del piquillo  
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P L A T O S  P R I N C I P A L E S  

CARNE 

Canelón de fiesta, gratinado con bechamel suave 

Green Burger (hamburguesa vegetal de lentejas, 180 g)  

con mix de lechugas, brotes de remolacha, tomate, guacamole,  

cebolla caramelizada y mayonesa japonesa, y patatas fritas naturales 

Prisma Burger (180 g de ternera) asada al Josper (horno de brasa)  

con mix de lechugas, cebolla caramelizada, queso, tomate, bacon,  

salsa de miel y mostaza y mayonesa japonesa, y patatas fritas naturales 

Entrecot de ternera asado al Josper (horno de brasa)  

con patatas rústicas naturales y espárragos trigueros a la brasa 

Cordero cocinado a baja temperatura y terminado al Josper (horno de brasa) 

con reducción de vino tinto, salsa de yogur a la menta y pak choi a la brasa 

Costilla de cerdo cocinada a baja temperatura y terminada al Josper  

(horno de brasa) con mazorca de maíz a la brasa y patatas rústicas naturales 

Pechuga de pollo cocinada a baja temperatura y terminada al Josper  

(horno de brasa) con verduras asadas y mayonesa de pimiento del piquillo 

Magret de pato con chutney de granada y verduras a la brasa 

PESCADO 

Salmón asado al Josper (horno de brasa) con emulsión de pera  

y mayonesa de aceitunas de Aragón y verduras glaseadas 

Pescado de temporada asado al Josper (horno de brasa) con verduras al vapor 

Pulpo cocinado a baja temperatura y terminado al Josper (horno de brasa)  

con puré de patata especiado 
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ARROCES Y HUEVOS 

Arroz meloso de verduras y guisantes 

Arroz de cochinillo con alioli de cebollino y espárragos trigueros 

Arroz caldoso de pulpo y langostinos con puntos de alioli ahumado 

Tortilla del día con ensalada, verduras salteadas o patatas rústicas (a elegir) 

CAPRICHOS PARA AÑADIR O COMPARTIR 

Patatas fritas naturales (5 €) 

Patatas rústicas naturales (5 €) 

Boniato frito (5 €) 

Verduras salteadas (5 €) 

Huevo frito (3 €) 

P O S T R E S  

Tiramisú clásico 

Cremoso de queso con galleta y helado de vainilla 

Fruta osmotizada con sorbete de limón 

Brownie tibio de algarroba con helado de vainilla 

Flan casero de huevo con nata montada 

Crep dulce con azúcar glas, Nutella, dulce de leche, mermelada,  

crema de galleta o licor (a elegir) y bola de helado  

Selección de helados y sorbetes (2 bolas) 
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